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INGREDIENTI: ACQUA, MALTO D’ORZO, 
MALTO DI FRUMENTO, LUPPOLO, LIEVITO. 

Dal POZZO della nostra MINIERA 
“estraiamo” una BIRRA 

dall’anima fiera e dal carattere forte.
POZZO 5 è una BIRRA CRUDA 

a bassa fermentazione, con una 
schiuma compatta e persistente, 

stile DUNKLER BOCK. 
Il profumo e l’aroma sono maltati.

Da
 co

ns
um

ars
i p

ref
eri

bil
me

nte
 en

tro
 il 

/ L
:

BIRRA DOPPIO MALTO 
Prodotta e imbottigliata da:
Luppolo & Birra s.r.l.
S.P. 66 Km 5,6
Loc. Sciria 
Montevecchio Levante
09036 Guspini (VS) 
Sardegna, Italia

ALC. 6,7 % VOL. 0,5 L 

IBU: 21 - Servire a 7°- 8°C  Birra viva 
Crea sedimentazione di lieviti sul fondo
Tenere la bottiglia in posizione verticale, lontano 
da fonti luminose e conservare in luogo fresco.

1a Classifi cata
2016 

Birra a Bassa 
Fermentazione 

Sud e Isole

www.birrificio4mori.it
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