ALC. 7,0 % VOL.

ddoMLe

Fows B

BREWED TO
STAND OUT

GEBROUWEN DOOR / BRASSEE PAR | BREWED BY
BIERFIRMA MVZ0, DIVISION OF LPOLT BV.,

ALBERT PANISSTRAAT 88, 9120 BEVEREN,

BELGIE / BELGIQUE / BELGIUM - WWW.PAPITOU.BE

TEN MINSTE HOUDBAAR TOT EINDE
A CONSOMMER DE PREFERENCE
AVANT FIN / BEST BEFORE END

330 MLe =
Rl ALC. 70 % VoL,
BREWED BY MV:0  BIER / BIERE / BEER

147112

435139

7

ENERGIE / ENERGY: 402 KJ / 96 KCAL PER / PAR 300 ML
BEVAT GERSTEMOUT / CONTIENT DU MALT D’ORGE / CONTAINS BARLEY MALT

INGREDIENTEN: WATER, GERSTEMOUT, SUIKER, HOP, HOPEXTRACTEN.

INGREDIENTS: EAU, MALT, ’ORGE, SUCRE, HOUBLON, EXTRAITS "HOUBLONS, LEVURE.

INGREDIENTS: WATER, BARLEY MALT, SUGAR, HOP, HOP EXTRACTS, YEAST.

IToU
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DE AMARILLO-HOP WORDT VOORAL GEBRUIKT ALS AROMA
HOP EN MINDER ALS BITTER HOP. DE AROMA’S VAN
CITRUS, GERANIUM, BLOEMEN, DENNEN EN AARDSE
TONEN MAKEN HET PALLET COMPLEET.

THE AMARILLD HOP IS MAINLY USED AS AROMA HOP AND
LESS AS BITTER HOP. THE AROMAS OF CITRUS GERANIUM,
FLOWERS, PINE AND EARTHY NOTES COMPLETE THE
PALETTE.

LE HOUBLON AMARILLD EST PRINCIPALEMENT UTILISE
COMME HOUBLON AROMATIQUE ET MOINS COMME
HOUBLON AMER. LES AROMES D'AGRUMES, DE GERANIUM,
DE FLEURS, DE PIN ET DES NOTES TERREUSES
COMPLETENT LA PALETTE.
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