
Bryggeriet är beläget vid ruinerna av
Sveriges äldsta kloster - Vreta kloster.

Klostret var aktivt från 1101 till 1582. Här
bryggde, drack och delade nunnorna

med sig av öl till de fattiga i enlighet med
St. Benedikts regler. Etiketten pryds av

abbedissans stämpel som användes för
att signera officiella brev.
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Bäst före

Vreta kloster bryggeri
Vreta kloster Grand Cru är en belgisk
kvadrupel som bryggs en gång per år.

Här erbjuds komplexa smaker av torkad
frukt, viss kryddighet och torrt avslut. Kan

med fördel lagras under många år. 
 

Då ölen enligt tradition efterjäser på
flaska kan viss jästfällning förekomma.

Förvaras mörkt, svalt och ståendes.
Serveras vid 14-16 °C.



Ingredienser: Vatten, KORNMALT, 

socker, humle, jäst



Starköl Alk 10,2 % Vol, 70 cl
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