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MADE IN ITALY

BIRRA AD ALTA FERMENTAZIONE

Birra rossa ad alta fermentazione

nella quale il ruolo da protagonista @ @ PLATD
e riservato ai nostri luppoli, che le
attribuiscono aroma e freschezza.

Dalla terra alla bottiglia, la nostra

missione e farvi assaporare quanto @ o 0
di piu prelibato e genuino le nostre Ch  TREESENEE 756
terre possano offrire. 4-10°C  9-11°C 75 ¢l

9,5% vol 45 13,0°
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INGREDIENTI: Acqua, Malto d'ORZO, Malto di FRUMENTO, Luppolo, Lievito prodotto in Italia.
Zucchero per la rifermentazione in bottiglia. CEREALI E LUPPOLI DEI NOSTRI CAMPIL.
Non filtrata, non pastorizzata e rifermentata in bottiglia. Forma sedimento naturale



