BRASSERIE ARTISANALE
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L'HISTOIRE 4

Qu’est ce que Probier# ?

Probier est une série de brassins éphémeres et uniques
réalisés pour vous surprendre tout au long de l'année
au gré des envies de Thibaut, le brasseur.

Probier#1 est une Sour fermentée & partir de moat
de biere spontanée et refermentée avec de la purée
de framboise. Elle est vieilli plusieurs mois en fat de
bourgogne. Vous serez surpris par sa belle couleur
rose et ses arémes de framboise qui mettent en valeur
sa saveur acidulée.

Thibaut

LISTE DES INGREDIENTS :

MALT D'ORGE, MALT DE FROMENT,

LEVURE, HOUBLON CASCADE,

SUCRE DE CANNE, PUREE FRAMBOISE ® O
ALLERGENE : GLUTEN

(MALT D’ORGE , MALT DE FROMENT)

ADRESSE :
56 RUE DU GENERAL DE GAULLE
68240 KAYSERSBERG VIGNOBLE

DIEDRELFR




