Een assemblage van zelfgebrouwen
jonge en oude lambik van 1tot 4 jaar,
gerijpt op eiken vaten en hergist op fles.
Meer granen geeft een stevigere lambik
met meer alcohol, oftewel
sterke lambik.
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Un assemblage de lambics forts tradi-
tionnells Ggés d'un a quatre ans. Biére
vieillie en fats de chéne et refermentée
en bouteille. Plus de grains donne une
biére plus forte avec plus d’alcool.
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Gebrouwen en gebotteld
door Brouwerij Kestemont

Brassée et mise en bouteille
par la Brasserie Kestemont

EN: WATER - BIO

INGREDIENTS: EAU - ORGE MALTE BIO - FROMENT BIO - HOUBLON SURANNE BIO
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Isabellastraat 16, 1703 Dilbeek 75c ALc 8 % voL






