
Limited edition – 37300 flessen/bouteilles

DEN HERBERG, LINDEMANS, 
TIMMERMANS, TILQUIN, 
DE CAM, OUD BEERSEL,
KESTEMONT

BOON, HANSSENS, 
MORT SUBITE, DE TROCH,

LAMBIEK FABRIEK, 
EYLENBOSCH
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Schenktemperatuur 12-14°C

Meer weten?
En savoir plus?
English version?

ALC 7% VOL 75CL

De Oude Geuze Megablend symboliseert de 
samenwerking tussen de lambiekbrouwerijen 
en geuzestekers uit de Zennevallei en het 
Pajottenland. Voor deze botteling hebben 13 
verschillende lambiekproducenten samen 
Lambiek gemengd. Deze Megablend werd 
speciaal voor de 14e editie van Toer de Geuze 
gemaakt. Op Toer de Geuze 2024 zal deze 
Megablend meer dan 6 maanden op fles 
gerijpt hebben. De assemblage bevat Lambiek 
die 1, 2 en 3 jaar gerijpt heeft op houten vaten.

La Oude geuze Megablend symbolise la 
collaboration entre les brasseries de Lambic et 
les mélangeurs de gueuze de la vallée de la Senne 
et du Pajottenland. Pour cette mise en bouteille 
13 producteurs de Lambic ont mélangé leur 
lambic. Ce Megablend a été créé spécialement 
pour la 14ème édition du Toer de Geuze. Au Toer 
de Geuze 2024, ce Megablend aura mûri pendant 
plus de 6 mois en bouteille. L'assemblage 
contient du Lambic qui a été vieilli pendant 1, 2 et 
3 ans sur tonneau.
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