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DE VRIJE BROUWER

ve.. GULPENER
3 BOEREN COLLAB

AL SINDS DE JAREN '90 WERKEN WIJ MET LOKALE BOEREN
DIE VOOR ONS DE GERST EN HOP TELEN. MAAR NOOIT
EERDER HEBBEN WIJ EEN COLLABORATION BREW MET

EEN BOER GEDAAN WAARIN EEN OERGRAAN DE HOOFDROL
HEEFT. TOT NU! SAMEN MET LOKALE BOER FELIX HUNTJENS
HEBBEN WE DIT MOOIE BIER ONTWIKKELD. FELIX HEEFT
GEZORGD VOOR HET OERGRAAN ROGGE DAT OP

BIOLOGISCHE WIJZE IS GETEELD EN WIJ HEBBEN 8
DEZE VERWERKT IN ONS NIEUWE BROUWHUIS { WS
TOT EEN BIER MET EEN VOLMOUTIG, FRUITIG
EN LICHT PIKANT KARAKTER. FELIX HUNTJE

. BI0 BOER

Bitter @@0 | Zoet 220

Zuwr  @BO | Frutiy @B | Gistiy HOOG

Karamel @20 | Kruidig @20 | Klewn 1
INGREDIENTEN: water,

Boekweit pannenkoeken, y
Limburgse vlaai, kip aan 4 gerstemout*, rogge*

en hop.

*VAN BIOLOGISCHE TEELT

:

het spit en vakantie

bij de boer.
PER 100 ML: 281 KJ / 67 KCAL N
GEBROUWEN MET LOKALE GRONDSTOFFEN i
WWW.GULPENER.N Yaad)

OEL EN DONKER BEWAREN. STATIEGELD €0.10. FLES
DE BROUWERI). GEBROUWEN

TEN MINSTE HOUDBAAR TOT EINDE: K¢
BLUFT EIGENDOM VAN DE
EN GEBOTTELD DOOR DE MEDEWERKERS VAN ONZE

BROUWERIJ. BV. GULPENER BIERBROUWERL),
RIJKSWEG 16. 6271 AE GULPEN.




