Het Blonde Hert is een fris,
sprankelend blondgeel bier.

In de afdronk komt de fruitige
smaak en een lichte bitter naar
boven en dat maakt hem tot
een echte dorstlesser.

Ingrediénten: Palemout, cara red,
tarwemout, hop, fruit en gist

Aanbevolen drinktemperatuur:
tussen 5 en 8 graden

Gebrouwen door Bennebroecks in
de ketels van de Noord-Hollandse
Bierbrouwerij in Uitgeest

Voor meer info zie:

www.bennebroecks.nl
=— bennebroecksbier@gmail.com
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Wiij, de brouwers van Bennebroecks, 2
BI E R brouwen ons bier met respect, passie
en plezier voor het brouwambt. Q
)
Wij brouwen op ambachtelijke wijze ™
met natuurlijke ingredienten en 9
combineren dat met een verfijnd )
gevoel voor smaak. S
3
Door de vaak experimentele smaken ~ ©
kan er bij ons ook wel gesproken N
worden van ‘beer designers’; S
een benaming waar wij enorm T@
trots op zijn! 8
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