Elke stad heeft z'n eigen legendarische
figuren. Zo ook Weert, waar de Waerse Brut
(Sjraar voor vrienden) volgens de overle-
vering in 347 A.D. de Muntpassage bouwde.
Destijds enkel met een schoenenwinkel, een
zwaardenpoetser en een appel store (alsmede
peren).

Zo’n 17 eeuwen later zou deze overdekte
markt de grootste van Limburg zijn. Heden
ten dage herinneren wij de Waerse Brut niet
om zijn bouwkunsten, maar vooral om zijn
goedlachse karakter en alcoholische verrijking
van ons leven, in de vorm van het gelijkna-
mige brouwsel: Waerse Brut. Saluut!

Ingrediénten: water, gerstemout, Chardonnay

most, hop (Neslon Sauvin) en gist. Biertype:
Brut. THT zie dop.
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