
BRETTTÛNE 
Dit bier heeft een extra vergisting ondergaan 

met een Brettanomyces gist in een Frans 
eikenhouten ton. We noemen dit bier daarom 

een Bretttûne bier, deze bierstijl is een 
combinatie van het woord Brett en tûne (Fries 

voor ton) en de 3 t’s staan voor de 
drie-eenheid; Bier, Ton en Brett. De bierstijl 
Bretttûne kenmerkt zich door een complex 

fruitig karakter, zuurtje en subtiel vanille door 
het eikenhout. Een bier wat je gerust jaren 
donker en koel kan wegzetten om verder te 

laten rijpen.

#17 
Dit bier komt uit vat 20. Het basis bier is de 

Grutte Pier Kuit die van 13-11-17 tot 04-09-2019 
in eiken houten vaten heeft gezeten.

Oplage 363 flessen

Ingrediënten: Water, 45% HAVERmout, 35% 
GERSTemout, 20% TARWEmout, Hop (Nelson Sauvin en 

Wakatu) en Gist. 
Geproduceerd door Grutte Pier Brouwerij.

Ongepasteuriseerd en ongefilterd. 
Bevat gluten. Bier van hoge gisting. 

Nagisting op de fles. 
Alc. 6% vol

Bier cat. I               Inhoud 33 cl 
Ideale schenktemperatuur rond de 6°C. Tenminste 
houdbaar tot: 2024 mits rechtop, koel en donker 

bewaard. Laatste beetje uit de fles niet meeschenken. 
Door de wilde vergisting kan dit bier soms iets 

enthousiaster uit de fles komen. Geniet maar drink met 
mate. 

Meer informatie op GruttePierBrouwerij.nl

540
NA GRUTTE PIER

De gist van KVEIK is Scandinavisch en clean maar heeft 

ook wilde kantjes. Bij een wilde gist laat je de natuur 

volledig op het bier los. Bij KVEIK doe je dit ook maar 

dan heel erg gecontroleerd en kunstmatig. In scene 

gezet. Volgens De Grutte Pier Brouwerij is de fotografie 

van Heleen Haijtema ook zo; clean met wilde kantjes.

Heleen is beeldmaker en experimenteert met zowel 

stilstaand als bewegend beeld. 

Haar beelden bevinden zich op het snijvlak van 

geënsceneerde fotografie en toeval met een voorkeur 

voor licht absurdistische situaties.

heleen haijtema

heleenhaijtema.nl

instagram/heleenhaijtema

Geproduceerd door Grutte Pier Brouwerij. 
GruttePierBrouwerij.nl

Ten minste houdbaar tot:

Ingrediënten: Water, GERSTemout, TARWEmout, 
HAVERvlokken, Hop, Koriander en Gist.

Alc. 6% vol • Bier cat. I • Inhoud 33 cl
Ongepasteuriseerd en ongefilterd. Bevat gluten.

Bier van hoge gisting. Nagisting op de fles.
Ideale schenktemperatuur rond de 6 °C.


