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BIERBIER Bappir
De naam Bappir verwijst naar 
een brood die de Sumeriërs 

gebruikten voor het brouwen 
van bier in Mesopotamië. Eén van 
de eerste vermeldingen van bier 
staat op kleitabletten van 4500 

jaar voor Chr. Vloeibaar brood 
noemden de Sumeriërs dit en 
dronken dit met een rietje. 

De broden werden gebakken 
met gerstemeel, water, drui-

venpitten en kruiden. Vooral 
koriander, kardemom en kaneel 
werden gebruikt. Kruiden die 

ook aan dit bier van  
Brouwerij IJssel zijn togevoegd.  

De Grieken noemde  
Mesopotamië “land tussen 

rivieren”. Dit is een mooie verwij- 
zing naar de Krimpenerwaard 

gelegen tussen de Hollandsche 
IJssel en de Lek. De plek waar 

Brouwerij IJssel dit recept nu 
met trots brouwt.

Ingrediënten:
Water, mout, hop, gist, koriander, 

kardemomzaad, kaneel.  
Kleur: 16 EBC, Bitterheid: 24 EBU.

ALC. 7,4% - 33CL
T.H.T. 01-10-2024

BAPPIRBAPPIR
Special EDITIONSpecial EDITION

blondblond


