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75 dl.

6 % Vol.

Cette biére d'une couleur ambrée avec des reflets dorés

roux est épicée et hoisée au nez. En houche, elle est

longue et ronde avec des arémes intenses de malts
grillés et caramélisés et une franche amertume.

La Gaudite est un nom commun issu de I'ancien
rancais, il vient de gaudion, signifiant <réjouissance».
Tout comme une honne hiére !

Biére vivante non filirée et non pasteurisée. Un dépét
de levure au fond de la houteille est un gage de
qualité. Pour des conditions de conservation optimales,
disposez la bouteille debout d I'abri de lu lumigre.
Servira 6C°!

Ingrédients : Eau, malt d’orge “et de blé", Sucre”,
Houblons”, Levures.

Biére brassée et embouteillée a la :
BRASSERIE DE LA SEMENE
TA Les 3 Pins 42660 St-Genest-Malifaux
bieres@brasseriedelasemene.fr
www.brasseriedelosemene.fr

I’i Brasserie de la Seméne
Lot

A Consommer

de préférence

ovant fin :
“Ingrédients issus de I'agriculture biologique




