. Fierement brassée en Bresse

épicées, @
ambrée d’Hiver se prete
ala dégustation. Ses

notes subtiles de pain
d’épices proviennent
d’une préparation
locale, inspirée par les
recettes médiévales de
Pérouges

Ingrédients : eau,
malt d’orge et avoine,

Brasserie Saint-Clair épices, houblons, levure.
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