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MORE IS BITTER

Les BITTER sont des biéres brassées a partir de malts
clairs et de houblons anglais qui s'affirment, selon les
versions, avec une amertume modérée ou forte. La
«Real Ale», comme I'appelle les Anglais, est servie a partir
d'un petit tonneau sans tirage pression, le «Cask», a
température ambiante et avec une pétillance tres faible.
La MORE IS BITTER est brassée avec notre savoir-faire
pour obtenir une biére aux arébmes résineux et a
I'amertume prononcée mais équilibrée. Sinon «<MORE IS

BITTER» !
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Accord ‘ Charcuterie et fromage

Ingrédients : *Issus de I'agriculture biologique
eau, malt d'orge*, houblons, levure, CO,

Brassée et embouteillée par :
LA FABRIQUE DU FAUBOURG
3 Allée des Erables 69200 Vénissieux, France
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Les BITTER sont des biéres brassées a partir de maits [RaaakiA el
clairs et de houblons anglais qui s'affirment, selon les B
versions, avec une amertume modérée ou forte. La
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d’'un petit tonneau sans tirage pression, le «Cask», a
tempeérature ambiante et avec une pétillance treés faible.
La MORE IS BITTER est brassée avec notre savoir-faire * xx

pour obtenir une biére aux arémes résineux et a
I'amertume prononcée mais équilibrée. Sinon «MORE IS
BITTER» !
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Ingrédients : *Issus de I'agriculture biologique
eau, malt d'orge*, houblons, levure, CO,

Brassée et embouteillée par
LA FABRIQUE DU FAUBOURG
3 Allée des Erables 69200 Vénissieux, France
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