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Bière ambrée au blé noir bio et sans gluten. 
Cette bière contient du malt d’orge dont le gluten 
est enlevé après brassage. Bière refermentée en 
bouteille : un dépôt de levures, gage de qualité, 
se forme naturellement en fin de fermentation.
A consommer de préférence avant le : voir 
date sur la bouteille au-dessus de l’étiquetage.
SAS Brasserie de Bretagne, 7 rue Victor 
Schoelcher, Zone de Colguen, 29900 
Concarneau. 44 salariés - France   
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