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Bicre de fermentation
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Rhubarbe

Assemblage de Saison vieillie pendant
6 mois en barriques de vin effervescent

de la Vallée de la Marne avec macération

de Rhubarbe. a5,

Ingrédients :

eau, malt, houblon, levure, rhubarbe

Date d’assemblage :
21/05/25

Barriques:
1°09 125
o'4hh 45
047

Brassée et embouteillée par
Senses Brewing

49 rue Gosset 51100 Reims

sensesbrewing.com ssensesbrewing
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Aconserver debout, au frais

etalabridelalumiere.

N° de lot/ & consommer
de préférence avantle :

Numéro de lot: ARH#1

15/04/2033

Conception - graphisme : Ballade Studio



