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Senses Brewing
ASSEMBLAGE

Yuzu

Assemblage de Saison vieillie pendant

Senses Brewing
REIMS —— ==

770010769

9 mois en barriques de vin effervescent

\° de lot/ & consommer
de préférence avantle :

Numéro de lot: AYU#!

de la Vallée de la Marne avec macération
de zestes de Yuzu (5mois).
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Ingrédients : 5
eau, malt, houblon, levure, zestes de yuzu o
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